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P
ensez à commander 

pour les fêtes de fin d’année !
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•  1 Pince de tourteau
•  4 H

uîtres d’asnelles
•  2 Belles langoustines
•  3 Belles crevettes sauvages

•  8 Crevettes de M
adagascar

•  200 gr de bulots
•  50 gr de crevettes grises
•  80 gr de bigorneaux

•  ½
 Tourteau

•  4 H
uîtres d’asnelles

•  2 Belles langoustines
•  6 Crevettes de m

adagascar 
bio

•  200 gr de bulots
•  50 gr de crevettes grises
•  4 Belles crevettes sauvages

•  ½
 H

om
ard

•  2 Belles langoustines
•  4 Belles crevettes sauvages
•  8 crevettes de m

adagascar 
bio

•  ½
 hom

ard français
•  4 huîtres d’asnelles
•  2 belles langoustines
•  6 crevettes de m

adagascar 
bio

•  50 gr de crevettes grises
•  200 gr de bulots
•  1 Tranche de saum

on fum
é 

m
aison

•  200 gr de bulots
•  50 gr de crevettes grises
•  4 Belles crevettes sauvages
•  1 Tranche de saum
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•  ½
 Tourteau

•  2 Belles langoustines
•  4 Belles crevettes sauvages
•  8 crevettes de m

adagascar 
bio

•  50 gr de crevettes grises
•  200 gr de bulots
•  1 Tranche de saum
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26,50 €
PAR PERSO
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28 €
PAR PERSO
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37,90 €
PAR PERSO
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37,90 €
PAR PERSO
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Vinaigrette à l’échalote, m
ayonnaise 

m
aison et citron fournis par nos soins

P
ossibilité de plateau per sonnalisé !

À partir du 16 décem
bre 2021, nos plateaux de fruits de m

er habituels
ne sont pas disponibles. Retrouvez-les dès le 10 janvier 2022.

28€
PAR PERSO
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